ROMANIA

JUDETUL SATU MARE
COMUNA SANISLAU
Nr. 42/AP din 02.02.2026

APROBAT,

CAIET DE SARCINI

pentru atribuirea contractului avind ca obiect -
prestiri servicii de catering pentru $coala Gimnaziali Gheorghe Bulgar

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire a contractului si
constituie ansamblul cerintelor pe baza cirora se elaboreazi oferta de citre fiecare ofertant.

Comuna Sanislau organizeazi procedura de atribuire a contractului de servicii avind ca
obiect prestdri servicii de catering pentru Scoala Gimnazialid Gheorghe Bulgar.
Coduri CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev. 2)
Adresa: localitatea Sanislau, Str. Ogorului nr. 965, jud. Satu Mare, Roménia, CIF 4626032.
Finantare: Buget de stat prin Programul National Masa Sanatoasa.
Procedura aplicatd pentru achizitie: Procedura proprie conform art. 68 alin. (1) lit. h) din legea nr.
98/2026 privind ,,procedura de atribuire aplicabild in cazul serviciilor sociale si al altor servicii
specifice”;

Avand in vedere faptul cd Scoala Gimnazialda Gheorghe Bulgar nu dispune in prezent de
cantina sau spatii amenajabile in scopul servirii mesei calde, s-a optat ca suportul alimentar si fie
“masi caldd in regim catering” conform art. 3 alin. (1) litera b) din HG nr 1171/2025 privind
instituirea Programului national ,,Masa sanatoasa* in anul 2026.

Obiectul contractului este dat de necesitatea autoritatii contractante de a achizitiona servicii
de catering ale unui operator economic care sa aibi capacitatea profesionald de a realiza activitatile
care fac obiectul contractului, intrucdt Comuna Sanislau nu dispune de personal specializat care
sa execute astfel de servicii.

Criteriul de atribuire al ofertelor este Cel mai bun raport calitate — pret, conform art. 187
alin. (3) lit. a) din legea nr. 98/2016.

Beneficiar: Comuna Sanislau
1. OBIECTUL CONTRACTULUTI:

Obiectul achizitiei il constituie pregatirea, prepararea §i livrarea zilnici a mesei calde in
regim catering pentru Scoala Gimnaziald Gheorghe Bulgar si structura aferenta.

I DURATA CONTRACTULUI: 10 luni (01.03.2026 — 31.12.2026).
Durata prestarii serviciilor este pentru 140 zile lucratoare/scolare din care: 71 zile
pentru anul scolar 2025-2026 (lunile martie-iunie 2026) si 69 zile lucratoare pentru
anul scolar 2026-2027 (lunile septembrie-decembrie 2026).




IMI. OBLIGATII MINIMALE OBLIGATORII SOLICITATE OFERTANTILOR:

1. Serviciile de catering se vor asigura de catre societati specializate in serviciul catering
conform reglementarilor in vigoare.

2. Serviciile de catering au obligatia de asigura zilnic pregatirea mesei calde pentru prescolarii
si elevii care frecventeazi cursurile.

3. Suportul alimentar furnizat trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o
alimentatie sindtoasd in unitatile de invatimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului
sanatafii publice nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor §i scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru
copii si adolescenti.

4. Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si
elevi sunt prevazute in anexa nr. 2. din HG nr. 1171/2025 privind instituirea Programului
national ,,Masa sanatoasa“

5. Suportul alimentar prevazut la art. 3 alin. (1) este produs in unitati inregistrate/ autorizate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, se distribuie subforma ambalata, in
conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor
alimentare, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 3, fiind transportat numai cu mijloace
de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

6. Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activitati sunt stabilite de catre
conducerea unitatii de invatamant, in functie de numarul de elevi, de orarul scolii si
departicularitatile specifice fiecarei unitati de invatamant.

7. Servirea mesel calde sau distribuirea pachetului alimentar in cadrul unitatii de invatamant
se face de catre persoane desemnate de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de
ingrijire si de intretinere care a participat, in prealabil, la igienizarea spatiilor sanitare, cu
respectarea prevederilor Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
Instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena,
cu modificarilesi completarile ulterioare.

8. Consiliul de administratie al unitatii de invatamant stabileste modalitatea prin care se va
face prezenta elevilor/prescolarilor pentru a li se comunica furnizorilor, zilnic, numarul
deportii/pachete alimentare care li se vor distribui elevilor/prescolarilor prezenti la cursuri.

9. Unitatile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile
inacest sens, precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza platii produselor
alimentare.

10. Pentru respectarea principiilor de hrani sanatoasa produsele alimentare vor fi livrate zilnic
din unitéti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar gi pentru siguranta alimentelor si vor fi
pastrate pdnd la servire in unititile de invatamént preuniversitar, in conditii igienico-
sanitare i de siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

11. Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului
alimentar trebuie Insofite de ustensile sigilate, dupa caz, pentru unitatile de invatimant care
nu au cantind, care permit consumul in conditii optime de igiena.

IV. CANTITATI NECESARE

In scopul necesarului de suport alimentar, cantitativ si valoric, aferente contractului de
prestari servicii de catering in vederea furnizérii mesei calde precum si valorile asociate acestuia
s-a tiunut cont de numarul maxim de copii beneficiari ai unititii de invitdmant: 333 elevi.

Valoarea maximé / beneficiar este de 16,50 lei inclusiv T.V.A, valoare ce cuprinde preful
produselor, cheltuielile de transport, de distributie $i de depozitare a acestora, dupi caz.

V. PRESCOLARII/ELEVII CU RESTRICTII ALIMENTARE




Prescolarii si elevii care, din considerente de natura medicala sau religioasa, au restrictii
alimentare beneficiaza de masa sanatoasa adecvata situatiei acestora, in limita valorii zilnice
prevazute la art. 2 alin. (1): 16,50 lei inclusiv TVA.

Elevi cu restrictii alimentare;: NU ESTE CAZUL

VI. CONSIDERATII GENERALE

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au numai pregcolarii/elevii prezenti
la activititile didactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile
declarate prin lege ca zile nelucritoare.

Scoala, prin reprezentantii sdi, va comunica zilnic prestatorului numirul de mese calde
necesare, iar acesta din urma va preda scolii numirul de mese calde corespunzitor numirului de

prescolari/elevi prezenti la cursuri.

Unitétile de invafdmaént raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest
sens, precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor $i a serviciilor contractate se efectueazi de citre ordonatorii principali de
credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativd si cantitativ,

intocmite si aprobate de unitafi.
Conducerea unitéfii de Invtdmant desemneaza un responsabil de program care poate fi din

categoria personal didactic, didactic auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de ingrijire
si de intretinere. In unititile de invatimant care functioneaza cu structuri scolare arondate se
desemneaza cate un responsabil la nivelul fiecérei structuri.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invétdmant se realizeaza prin activitati de
tipul, fird a se limita la acestea: receptie de produse alimentare, efectuata cu respectarea legislatiei
in vigoare, servicii, evidenta zilnicd a livrarii mesei calde/pachetului alimentar, completarea
formularelor de raportare periodica.

La nivelul unitdtii de invitimant se elaboreazd si se transmite ISJ/ISMB un raport
semestrial cu privire la derularea PNMS.

Distribuirea mesei calde se face de citre persoane care detin certificat de absolvire a unui
curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sdnatétii si al ministrului
educatiei, cercetdrii §i tineretului nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificirile si completdrile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice
activitdfii desfagurate, conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sinatatii
lucratorilor, cu modificarile §i completarile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de Invatimant constd in diverse tipuri de
activitifi, ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuati cu respectarea legislatiei in
vigoare, servicii, evidenfa zilnicd a livririi mesei calde/pachetului alimentar, completarea

formularelor de raportare periodica.
La nivelul unitdfii de invitdmant se elaboreaza un raport lunar cu privire la derularea

programului.



VII. NORME MINIME OBLIGATORII in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi
(conform cu Anexa nr. 2/HG 1171/2025).

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul méncérurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitailor de invatamant sau la
nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animald sau nonanimala din care se prepard aceste mancaruri trebuie si
respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.

2. Ceapa pregdtitd in prima fazi a etapei de gatire nu se prajeste, ci se indbusi cu api.

3. Sarea iodatd utilizatd trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adiugati
in alimente.

4. BEvitarea asocierii alimentelor din aceeasi grup la felurile de méncare servite; de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide — cereale, ca de exemplu,
supa cu gélusti si friptura cu garniturd din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prijite. Ouile se recomandi a fi servite ca omleta
la cuptor.

6. Se recomandd imbogatirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si addugare de legume — frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oui si frigca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oualor fierte, nesectionate dupi fierbere.

8. Méncarea livratad trebuie gétitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in conditii
sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invdtdmént in care se desfisoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sinitate Publici
(conform cu Anexa nr. 2/HG 1171/2025).

. ciorba de legume;

. supd de pui cu legume;

. ciorba de vacutd cu legume;

. legume cu piept de pui/carne slabé de porc la gritar;

. méncare de mazare cu piept de pui/carne slabi de porc/viti;

. pilaf cu legume si ficétei de pui;

. piure de morcov cu gréitar de pui/carne slabi de porc;

. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

. méncare de varza dulce cu fripturi la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/viti la tava;

12. sufleu de broccoli cu brinza;

13. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar.

14. tocand de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;

16. omletd cu legume — ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
17. sufleu de conopidd, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branzé la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branzd, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu brinza;

21. cartofi franfuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, gunc, cascaval si legume - rosii, castravete, salati;

24. sandvici cu piept de pui la grétar sau pulpé de pui dezosata la gratar cu legume crude -
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gogosar, varza, morcov.

VIII. SPECIFICATII TEHNICE
pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publici de furnizare/servicii
(conform cu Anexa nr. 2/HG 1171/2025).

Specificatii tehnice:
1. Caracteristici generale

Se vor furniza:

a) masd caldd preparata conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in pregitirea
mancdrii pentru copii, previzute in anexa nr. 2 la hotiirare;

b) pachet alimentar: produse de panificatie din fdind integrala - pine feliati sau batoane/chifle -
80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne §i/sau branzeturi/derivate
din lapte - 40 g - minimum 25% din greutatea totala a pachetului §i legume - rosii, castraveti, salati
sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La acestea se
va adduga un fruct.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitarveterinar si
pentru siguranfa alimentelor si sunt péstrate pana la servire, dacd hrana nu este serviti intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, in unitatile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico-
sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.2. In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizérii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor
care nu participd la cursuri in unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel local si cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sa introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse i servicii de transport, incluzind si serviciile de
colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizirii suportului alimentar, conform
legislatiei nationale privind regimul deseurilor;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de
transport, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a
furnizérii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invatimant beneficiard a Programului national ,,Mas3 sinitoasi* va tine
evidenta cantitdfii de produse consumate, mentionénd categoriile de beneficiari, tipul de produs,
cantitatea per portie, numarul de portii §i numarul de zile de gcoald, precum si evidenta numarului
de copil.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unititile inregistrate/autorizate sanitarveterinar
si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale §i tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si
documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unititile de invitamant au
obligatia de a péstra avizele de expeditie aferente fiecérei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitifii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe care
o0 va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a
produselor alimentare mentionate la pet. 1 vor péstra documentele justificative pe o perioada de
cel putin 3 ani, Incepind de la sfargitul anului intocmirii acestora.



3. Grupe speciale de consumatori

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrand de regim si cantitatea necesaré se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoala si elev.

4. Termene de consum

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completirile ulterioare.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unititile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa caldi;

b) 24 de ore de la momentul ambalirii pentru sandviciuri.

In situatia in care hrana nu este serviti intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pind la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare $i depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poatd fi monitorizate si
controlate;

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pistrarea produselor
alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de
catre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pdnd la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitiile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitarveterinar si
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Testarea produselor alimentare

Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autorizate care au metodele de analizi
acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea §i distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatitii si al ministrului
educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificérile si completérile ulterioare, si fisd de aptitudine specifice activitatii desfasurate sau
echivalent, conform Hotérdrii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatitii
lucratorilor, cu modificarile si completirile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte Inscris prin etichetare urmatorul element:
"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar
preambalat® trebuie Indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitétile de alimentatie publica, informatiile inscrise pe etichete trebuie
sd respecte cerintele prevazute in Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 privind informarea
consumatorilor si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;



b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi afisati la loc
vizibil §i va confine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaci
alergii sau intolerante.

9. Prevenirea risipei alimentare
Se vor lua masurile necesare in vederea evitarii risipei alimentare, in conformitate cu prevederile

Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor, aprobati cu modificari
si completdri prin Legea nr. 17/2023, cu modificdrile si completarile ulterioare.

IX. CERINTE PRIVIND IGIENA PERSONALULUI

Fiecare persoana care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor trebuie si mentini un grad
ridicat de igiend personald si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.
Personalul prestatorului care manipuleazi hrana la sediul autoritatii contractante, va avea contro-
lul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

Controlul medical periodic al personalului care participa in mod direct la primirea, manipularea,
prelucrarea alimentelor precum si cel al personalului care particip la distribuirea hranei preparate
se va efectua de catre ofertant in conformitate cu Normele de Protectie a muncii pentru unitatile
de Alimentatie Publica si conform indicatiilor medicului de medicind a muncii, putand fi verificat
de catre autoritatea contractantd ori de cite ori este necesar.

X. CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate impotriva oricdror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitafii sdnitifii sau contaminarii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare.
In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incit si se minimizeze riscul
contaminarii. Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii s poata fi evitate

sau controlate.

XI. Cerinte pentru ofertanti pentru redactarea ofertei.

1.Ofertantii sunt obligati sa transmita raspunsuri completand toate formularele si sa raspunda la

toate cerintele formulate.
Nr. crt Denumire document

1 FORMULARUL 1 - Scrisoare de inaintare

2 FORMULARUL 2 - Imputernicire pentru semnatarul ofertei

3 FORMULARUL 3 - Declarafie privind neincadrarea in situaiile previzute la art 164 din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice
4 FORMULARUL 4 - Declarafie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art 165 din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice
5 FORMULARUL 5 — Declaragie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art.167 din Legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice
6 FORMULARUL 6 — Formular de oferta
7 FORMULARUL 7 - Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 59-60 referitor la conflictul de
interese din Legea nr. 98/2016
8 FORMULAR NR. 8 - Informatii generale
9 FORMULAR NR. 9 - Declaratie privind respectarea calitatii produselor, siguraniei si perisabilitatii
microbiologice
10 FORMULAR NR. 10 - Declaratie privind respectarea conditiilor pentru transport
11 FORMULAR NR. 11 - Declaratie privind respectarea condiiilor pentru producerea, manipularea si
distributia produselor
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12 FORMULAR NR. 12 - Declarafie privind respectarea conditiilor pentru ambalare, etichetare, marcare
13 FORMULAR NR. 13 - Declaratie privind principiile care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru
prescolari i elevi

14 FORMULAR NR. 14 - Declaratie privind livrarea mesei pentru prescolari si elevi la domiciliu

15 CERTIFICATE CONSTATATOARE privind lipsa datoriilor restante cu privire la plata impozitelor,
taxelor sau a contributiilor la BUGET LOCAL (de la primarie), valabile la momentul prezentirii

16 CERTIFICATE CONSTATATOARE privind lipsa datoriilor restante cu privire la plata impozitelor,
taxelor sau a contributiilor la BUGET DE STAT, valabile la momentul prezentirii

17 AUTORIZATIE de inregistrare sanitard veterinard si pentru siguranta alimentelor, emisa de citre
AN.S.V.8.A,, in copie lizibild.

18 AUTORIZTIE de inregistrare sanitard veterinard a mijloacelor auto speciale cu care se efectueazi
transportul mancarii cétre unitéatile scolare.

2.Capacitatea de exercitare a activititii profesionale

Ofertantii participanti la procedura trebuie sa fie legal inregistrati si obiectul contractului/
acordului-cadru trebuie sé aibd corespondent in codul CAEN din certificatul constatator emis de
ONRC. Informatiile cuprinse in certificatul constatator trebuie si fie reale/actuale la momentul
prezentérii acestuia ca urmare a solicitarii transmise de citre autoritatea contractanti conform cu
prevederile art. 196 din Legea nr. 98/2016.

XI1. ALTE SPECIFICATII

1.Preturile vor fi finale si vor contine toate cheltuielile (cheltuieli directe, cheltuieli indirecte, cote
legale, profit, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, etc.). Preturile si
valoarea totala vor fi exprimate in RON, vor fi ferme, nu se vor majora ulterior si vor fi valabile
pani la realizarea integrald a contractului.

2.Conform art. 6 alin. (4) din HG 1171/2025, autoritatea contractanta impune ofertantilor ca
acestia sa prezinte o defalcare a costurilor, per portie, pe urmétoarele categorii: a) materie prim/
produse alimentare; b) prepararea hranei; c¢) transport, mentionate in formularul de oferta nr. 6.
3.Ofertantul va prezenta informatii cu privire la distanta reala de transport pe care o va parcurge
intre locul de productie al ofertantului si sediul de consum al autoritatii contractante (Scoala
gimnaziala Gheorghe Bulgar), masurata in km cu doua zecimale (exemplu: 5,20 km; 10,40 km).
4. Valabilitatea ofertei de minim 120 de zile.

XI11. Garantie de buni executie
Nu este cazul.

XIV. Modalitatea de atribuire

Se realizeaza in temeiul art. 68 alin. (1) lit. h) din Legea nr. 98/2016 prin procedura de atribuire
proprie aplicabild in cazul serviciilor sociale si al altor servicii specifice inclusiv servicii de
catering (Anexa nr. 2), actualizata cu HCL nr. 4/2026 ca urmare a modificarilor legislative in
domeniul achizitiilor publice;

XV. Alegerea si justificarea criteriului de atribuire

Criteriul de atribuire este: cel mai bun raport calitate — pret, conform art. 187 alin. (3) lit. a) din
legea nr. 98/2016. Justificare. Stabilirea criteriului de atribuire “cel mai bun raport calitate — pret”
este determinata de cerinta din HG nr. 427/24.04.2025 privind aprobarea Programului national de
achizitii ecologice PNAE 2025-2030, autoritatea contractanta aplicand cel putin un criteriu
ecologic (prin factorul de evaluare ,,Distanta de la locul de productie pani la locul de consum”™).




XVI. Factori de evaluare

Avand in vedere ca obiectul achizitiei este reprezentat de alimente (in cadrul serviciilor de
catering) pentru respectarea HG nr. 427/24.04.2025 privind aprobarea Programului national de
achizitii ecologice PNAE 2025-2030, autoritatea contractanta com. Sanislau aplica cel putin un
criteriu ecologic (factor de evaluare) din recomandarile aflate in ,,Anexa nr. 12 Alimente” din HG

427/2025.

1. Factor de evaluare Pretul ofertei / Componenta financiara Pondere:60 %
Punctajul maxim pentru factorul Pret este de 60 puncte.

Algoritm de calcul. Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat; b) Pentru celelalte preturi
ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x
punctaj maxim alocat.

2. Factor de evaluare Distanta de la locul de productie pani la locul de consum  Pondere:40 %
Punctajul maxim pentru factorul Distanta de livrare este de 40 puncte.

Algoritm de calcul. Punctajul se acorda astfel:

Se atribuie un numar maxim de puncte pentru distanta cea mai scurta.
Pentru restul distantelor, punctajul se acorda proportional.

Pdist = dist min/dist ofertata x X puncte.

Ofertantul va prezenta informatii cu privire la distanta reala pe care o va parcurge intre locul de
productie al ofertantului si sediul de consum al autoritatii contractante (Scoala gimnaziala
Gheorghe Bulgar), masurata in km cu doua zecimale (exemplu 5,20 km; 10,40 km).

Punctaj maxim total:
Factor 1 Pret 60% + Factor 2 Distanta de livrare 40% = 100 % (maxim 100 puncte).

intocmit,
SECAN VIORICA
CONSILIER IN ACHIZITII PUBLICE



